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- QUI USIAMO SOLO FARINE DI GRANO 100% ITALIANO -

PIZZERIA CON CUCINA DAL 2014

GLI IMPASTI E LE MOZZARELLE

PIZZE
Le nostre

Classico  

1 glutine, 2 noci, 3 mostarda, 4 sesamo, 5 crostacei, 6 arachidi, 7 sedano, 8 uova, 9 pesce, 10 molluschi, 11 latticini, 12 solfiti, 13 lupini, 14 soyaLISTA ALLERGENI

NOVITà
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NOVITà

NOVITÀ

NOVITà

NOVITà

1 Polpa di pomodoro San Marzano,
Fiordilatte Francia
e basilico fresco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 Polpa di pomodoro San Marzano,
Fiordilatte Francia, frutti di cappero, alici e
basilico fresco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 Fiordilatte Francia, porchetta, patate al
rosmarino e provola a�umicata . . . . . . . . .

4 Polpa di pomodoro San Marzano,
Fiordilatte Francia, pomodorini rossi, ciocchi
di bufala e basilico fresco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

5 Fiordilatte Francia, melanzane, guanciale
Fattorie Gennargentu, stracchino e
basilico fresco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

6
Fiordilatte Francia, mortadella tartufata,
petali di cipolla rossa caramellata,
pomodorino giallo del Vesuvio, basilico e
polvere di olive nere . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7 Fiordilatte Francia, prosciutto cotto arrosto,
funghi champignon, gorgonzola . . . . . . . .

8
Polpa di pomodoro San Marzano,
Fiordilatte Francia, salsiccia secca
Fattorie Gennargentu, patate,
gorgonzola piccante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

9 Fiordilatte Francia, salsiccia fresca,
gorgonzola, cipolla rossa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

10 Fiordilatte Francia, guanciale
Fattorie Gennargentu, crema di
zucca, taleggio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

11
Polpa di pomodoro San Marzano,
Fiordilatte Francia, porchetta arrosto,
cipolla rossa caramellata, pesto di
rucola e olive riviera . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

12 Fiordilatte Francia, salsiccia fresca, funghi
champignon, pomodoro secco e fonduta di
parmigiano al tartufo nero . . . . . . . . . . . . . . . . . .

13
Fiordilatte Francia, polpa di pomodoro
San Marzano, melanzane fritte, funghi
champignon, ricotta a�umicata
e olio al basilico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

14 Fiordilatte Francia, tonno fresco sott’olio,
pomodorino confit, polvere di olive,
zucchine fritte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

15
Polpa di pomodoro San Marzano,
Fiordilatte Francia, ciocchi di burrata,
prosciutto crudo Fattorie Gennargentu e
pomodorini rossi confit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

16 Fiordilatte Francia, ciocchi di bufala,
zucchine fritte, alici . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

17 Fiordilatte Francia, salsiccia fresca, zucca in
crema, funghi cardoncelli saltati . . . . . . .

18
Fiordilatte Francia, asparagi al forno,
fiori di zucca, funghi champignon,
guanciale sbriciolato e scaglie
di Parmigiano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

19 Polpa di pomodoro San Marzano, cardoncello
in doppia cottura, provola a�umicata, pepe e
pomodoro secco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

20 Polpa di pomodoro San Marzano, alici,
olive riviera, pomodori confit,
olio aglio ed origano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

10
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

12
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

15
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

17
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

16
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

14
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

15
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

16
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

16
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

16
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

17
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

17
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

15
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

18
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

18
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

15
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

18
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

16
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

15
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

14

1,11

1, 9,11

1,11,12

1,11

1,11,12

1,11,12

1,11,12

1,11,12

1,11,12

1,11,12

1,11,12

1,11,12

1,11,12

1,9,11,12

1,11,12

1,9,11

1,11,12

1,11,12

1,11,12

1,9

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ



Coperto  2

6
Crostoni con mortadella tartufata 
calda (2pz) 1, 12 

6
Crostoni con burrata e pomodorini 
confit (2pz)  1, 11 

4

0,40 lt 6

5

17

Pane Pizza di nostra produzione, burger di manzo 

caramellata, salsa bbq con chips fresche  1, 11, 12

Acqua  1 , 5  /  Bibita analcolica  3  /  Amari  da 3 a 5  /  Distillati vari da  4 a 8

ISSE Cantina Dessena
Cannonau di Sardegna DOC - Cannonau 

25 / 6

25 / 6

22 / 5

23 / 5

21 / 5

14

25 / 6

MONICA DI SARDEGNA DOC  - MONICA 100%
25 / 6

Messina Cristalli di Sale 
LAGER NON FILTRATA, ALC 5% 0,33 lt  ........................................................................... 5

5

Monica  Cantina Audarya

Ghisu
Vermentino di Gallura DOCG - Cantina Silvio Carta

Nuragus  Cantina Audarya 
Nuragus 100% DOC

Pinot Grigio delle Venezie DOC - Pinot Grigio 100%

LE BIRRE
0,20 lt 3

Chips fresche
Lattuga e pomodorini

Lattuga, prosciutto crudo,
bufala e pomodorini cherry 11, 12

Vini Rosè
Seu - Cantina della Vernaccia
IGT Valle del Tirso Rosato - Nieddera 100%

Cios Prosecco DOCG 
ASOLO PROSECCO SUPERIORE - GLERA 100%
CANTINA CIOS

Heineken 00 LAGER, ANALCOLICA 0% 0,33 lt  .................................................. 4

Seadas con miele o zucchero 1, 11 ....................................................................  9

Tiramisù 1, 8, 11  .............................................................................................................................................. 8

Cheesecake 1, 11 ...................................................................................................................................... 8 

Frutti di bosco / fragole fresche / Nutella con granella di nocciola
Caramello / caramello salato / pistacchio

L’INSALATA

LA CARNE

I DOLCI

Lagunitas IPA, ALC 6,2% 0,35 lt  ............................................................................ 6

Moretti LA BIANCA
Birra bianca in stile WEISS, ALC 5%  0,33 lt  .................................................................. 

 LAGER, ALC 4,8%

Moretti LA ROSSA BOCK, ALC 7,2%  0,33 lt  ........................................

Ichnusa Non Filtrata LAGER NON FILTRATA, ALC 5% 0,33 lt ......................... 4

SPIZZICHI

Bollicine

 

Vini Bianchi

Vini Rossi

I CONTORNI
4

Crostoni con burrata e alici (2pz) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6

Ichnusa Metodo Lento, LAGER CHIARA ALC 4,3% 0,33 lt .............................. 5

Ichnusa Lemon Radler,  ALC 1,3% 0,33 lt ............................................................ 5

Negroni
Vermouth rosso, Campari e gin

8

Negroni Sbagliato
Vermouth rosso, Campari e prosecco

9

Americano
Vermouth rosso e Campari

9

Gin Tonic
Gin e tonica

9

Moscow Mule
Vodka, ginger beer e lime

10

Apertas
Aperol, cedrata e angostura orange

8

Paloma
Tequila, tonica al pompelmo, lime e sciroppo d’agave

10
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